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  Zuppa 
 

 
Suppen 

 

   

 Crema Di Pomodoro 6,80 

 Tomatencremesuppe mit Sahnehaube und Croutons (8,A,G) 
 

 Crema all’aglio 6,80 

 Knoblauchcremesuppe mit Sahnehaube und Croutons (8,A,G) 
 

   

 
  

 Antipasti 
 

 Vorspeisen 
 

 
  

 Caprese 11,50 

 Mozzarella mit frischen Tomaten mit Weißbrot (A,G) 
 

 Antipasti Misto 13,60 
 italienische Gemüsevorspeise mit Weißbrot (A,G) 

 

 Carpaccio 15,70 

 hauchdünnes Rinderfilet mit Rucola, Parmesanhobel und Weißbrot 
(A,G) 

 

 Bruschetta 6,80 

 4 Scheiben geröstetes Weißbrot mit gehackten Tomaten, mit 
Rucola und Parmesanhobel (A,G) 

 

 Trombini 6,80  
gewürzte Pizzastangen (A) 
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 Insalata   

 Salate  kl. Salat 

    
 Insalata Piccola 7,50  

 kleiner Salatteller (ohne Brot) (G)   
    

 Insalata Italia 14,60 11,60 

 
frischer Marktsalat mit Schinken, Käse und Ei 
(1,4,5,8,A,G,C)   

    
 Insalata Tonno 14,60 11,60 

 
frischer Marktsalat mi Thunfisch, Zwiebel und Ei 
(1,4,A,G,C)   

    
 Insalate Vegetariana 14,60 11,60 

 frischer Marktsalat mit Fetakäse (1,6,A,G,H)   

     

 

Alle Salate mit hausgemachtem Joghurt-
Dressing, Sonnenblumenkerne und 
Schnittlauchröllchen    

 Zu unseren Salaten reichen wir   

 hausgemachtes Kräuterbrot (A)   
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 Pasta  kl. Portion 

    

 

Spaghetti Pomodoro 
in Tomatensoße (8,A,G) 11,40 10,00 

    

 

Spaghetti Bolognese 
in Hackfleischsoße (8,A,G) 13,60 12,10 

    

 Spaghetti Pescatore 16,80 14,20 

 mit Meeresfrüchten in Tomatensoße (8,A,G,C,N)   

    

 Spaghetti Carbonara 13,60 12,10 

 
mit Hinterschinken in Sahnesoße mit Eigelb verfeinert 
(1,5,8,A,G,C)   

    

 Spaghetti Diavolo 13,60 12,10 

 In scharfer Tomatensoße mit Paprika und Champignons (8,A)   

    

 Fettuccine al Gorgonzola 14,80 13,20 

 in Gorgonzolasahnesoße mit grünem Pfeffer (8,A,G,C)   

    

 Rigatoni Broccoli 13,60 12,10 

 in Broccoli in Sahnesoße (8,A,G,C)   

    

 
 

Auf Anfrage auch Glutenfrei, Aufpreis 3,00 €   

    

    

 Überbacken   

    

 Lasagne 14,70  

 Nudelblätter mit Fleischsoße gefüllt   

 und mit Käse überbacken (2,8,9,A,G,C)   

    

 Rigatoni Gratenati 14,70   

 Röhrennudeln in Fleischsoße mit Käse überbacken (8,A,G,C)   
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 Pietanze di Carne   

 Fleischgerichte aus dem Schweinelachs  

   

 

 kl. Portion 
  

 Scaloppina Milano 18,50 15,50 

 zwei Schnitzel "Natur" mit Käse überbacken   

 auf Tomatenspaghetti mit Salatbukett (8,G)   

    

 Saltimbocca alla Romana 19,00 16,00 
 zwei Schnitzel "Natur" mit italienischem Rauchschinken,   

 frischem Salbei und Rahmsoße,   

 dazu Bratkartoffeln und frischer Marktsalat (1,8,G)   

    

 Cordon Bleu 19,00 16,00 

 Schnitzel gefüllt mit Schinken und Käse    

 paniert in hausgemachter Panade   

 dazu Bratkartoffeln und frischer Marktsalat (1,5,9,A,G,C)   

    

 Jägerschnitzel 19,00 16,00 

 zwei Schnitzel „Natur“ gebraten mit Pilzrahmsoße   

 dazu Bratkartoffeln und frischer Marktsalat (1,8,A,G)   
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 Pietanze di Pesce  

 Fischgerichte  
   

 Sepia 20,50 

 Tintenfischtuben mit Kräuterbutter,   
 frischem Marktsalat und hausgemachtem Weißbrot (8,N,A,G) 

   

 Pesce Bistecca Salmone 20,50 

 Lachfilet mit Schrimps in Kräuterbutter geschwenkt,  
 frischem Marktsalat und hausgemachtem Kräuterbrot (8,D,G,A)  
   

 Scampi alla Griglia 24,80 

 6 Riesengarnelen (Black Tiger) mit Shrimps in Kräuterbutter geschwenkt, 

 frischem Marktsalat und hausgemachtem Kräuterbrot (8,B,A,G)  
   

 Scampi all’aglio 24,80 

 6 Riesengarnelen (Black Tiger) mit Shrimps in Kräuterbutter 

 auf Knoblauchspaghetti mit Salatbukett (8,B,A,G)  
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Pizza 29 cm 26 cm 

 mit Tomatensoße und Mozzarellakäse   

    

 Pizza Margherita 10,60 9,00 

 (A,G)   

    

 Pizza Salami  11,00 9,50 

 Salami (1,A)   

    

 Pizza Schinken 11,00 9,50 

 Schinken (1,8,A,G)   

    

 Pizza Napoli 11,60 10,00 

 Sardellen, Kapern (1,A,D,G)   

    

 Pizza Salami Funghi 11,60 10,00 

 Salami, Champignons (1,5,8,9,A,G)   

    

 Pizza Prosciutto Funghi 11,60 10,00 

 Schinken, Champignons (1,8,A,G)   

    

 Pizza Mary 12,10 10,50 

 Salami, Peperoniwurst, Champignons (1,5,A,G)   

    

 Pizza Della Casa 12,10 10,50 

 Schinken, Salami, Champignons (1,5,8,A,G)   

    

 Pizza Quattro Stagioni 12,60 11,10 

 
Salami, Schinken, Paprika, Champignons 
(1,2,5,8,9,A,G)   

    

 Pizza Capricciosa 13,70 12,10 

 Salami, Schinken, Paprika, Champignons   

 Artischocken, Peperoniwurst (1,5,8,A,G)   

    

 Pizza Calzone 12,10 10,50 

 gefüllte Pizzatasche mit Schinken,    

 Salami, Paprika und Käse überbacken (1,5,8,A,G)   
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Pizza 29 cm 26 cm 

 mit Tomatensoße und Mozzarellakäse   

    

 Pizza Vegetariana 12,60 11,10 

 
Artischocken, Broccoli, Champignons, Paprika, Zwiebel 
(9,A,G)   

    

 Pizza Frutti Di Mare 13,70 12,60 

 Meeresfrüchte (A,N,B)   

    

 Pizza Hawaii 12,10 10,50 

 Schinken, Ananas (1,5,A,G)   

    

 Pizza Tonno 12,60 11,10 

 Thunfisch, Zwiebel, Olive (1,4,9,A,G)   

    

 Pizza Chef 13,20 11,60 

 frische Tomate, Mozzarella (A,G)   

    

 Pizza Club 13 13,20 11,60 

 Schinken, Salami, Gorgonzola (1,5,8,A.G)   

    

 Pizza Quattro Formaggi 13,20 11,60 

 

4 verschiedene Käsesorten (A,G) 
 
 
 

Bei uns bekommen Sie auch glutenfreie Pizza. 
Durchmesser 32 cm  
Aufpreis 4,00 € 
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 Kinderessen  

   

 Spaghetti Pomodoro 7,40 

 in Tomatensoße (8,A,G)  
   

 Spaghetti Bolognese 7,90 

 in Hackfleischsoße (8,A,G)  
   

 Kinderpizza 7,90 

 Schinken, Salami (2,5,8,A)  
   

 Kinderschnitzel  7,90 

 mit Bratkartoffeln (A)  

   

   

 Dessert  

   

 Tiramisu im Glas  7,00 

 

mit Kaffee getränkter Löffelbiskuits mit Mascarponecreme (ohne Ei und 
Alkohol)  

   

 Panna Cotta im Glas  7,00 

 Sahnecreme mit Himbeerspiegel  
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 Flaschenbiere   

    

 Tucher Hefe Alkoholfrei (A) 0,5 L 4,20 

 Tucher Hefe Hell (A) 0,5 L 4,20 

    

 Zirndorfer Kellerbier (A) 0,5 L 4,20 

 Zirndorfer Hell Alkoholfrei (A) 0,5 L 4,20 

    

 Bier vom Fass   

    

 Wüzburger Hofbräu (A) 0,4 L 3,70 

 Wüzburger Hofbräu Radler (A) 0,4 L 3,70 

 Wüzburger Hofbräu (A) 0,3 L 3,20 

 Wüzburger Hofbräu Radler (A) 0,3 L 3,20 

    

 Lederer Premium Pils (A) 0,4 L 3,50 

 Lederer Premium Pils (A) 0,3 L 2,90 

 Lederer Premium Pils Radler (A) 0,4 L 3,50 

 Lederer Premium Pils Radler (A) 0,3 L 2,90 

    

 Alkoholfreie Getränke   

    

 RöhnSprudel Gastro Spritzig 0,5 L 3,80 

 RöhnSprudel Gastro Medium 0,5 L 3,80 

 RöhnSprudel Gastro Naturell 0,5 L 3,80 

    

 Coca Cola (2,10) 0,4 L 3,80 

 Coca Cola Zero (2,7,10) 0,4 L 3,80 

 Fanta (2,5) 0,4 L 3,80 

 Mezzo Mix (2,5,10) 0,4 L 3,80 

    

 Johannisbeerschorle  0,3 L 4,00 

 naturtrübe Apfelschorle  0,3 L 3,70 

 Rhabarberschorle 0,3 L 3,70 
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  Frankenweine vom Weingut Kilian Güntersleben  

 Silvaner 0,25 L 5,50 

 weißer Qualitätswein, trocken   

 Bacchus 0,25 L 5,50 

 weißer Qualitätswein, halbtrocken   

 Frankenschorle 0,25 L 4,80 

    

 Italienische Rotweine    

 Valpolicella ¨Augusto¨ DOC   0,25 L 6,00 

 trocken, leicht & ausgewogen   

 

 
Bardolino Belvedere DOC   

 trocken, fruchtig & weich 0,25 L 5,50 

    

 Montepulciano Abr. Poggio ai Santi Abruzzen DOP 0,25 L 5,50 

 Weich, trocken & fruchtig   

 

 
Primitivo del Salento Rosso DOC 0,25 L 5,50 

 trocken, warm & ausgewogen   

 

 
Chianti ¨Melini¨ Broghi D'Elsa S.p.A. 0,25 L 5,50 

 trocken, fruchtig & weich   

 Lambrusco ¨Medici   

 lieblich, jung & frisch  0,25 L 5,00 

 

 
Barbera Piemonte ¨Tre Castelli¨  
trocken, weich & mittelkräftig 0,25 L 5,50 

    

 
 Italienische Weißweine   

 Pinot Grigio DOC   

 trocken, jung & frisch 0,25 L 5,50 

 

 
Lugana ¨Ca Donini¨ DOC   

 trocken, jung & frisch 0,25 L 5,70 

 

 
Chiaretto Rosè ¨Tinazzi¨      

 trocken, fruchtig & leicht 0,25 L 5,50 

    

 Weinschorle/ Proseccoschorle 0,25 L 4,80 

    

 Alle Wein und Schorle auch als „achterle“ erhältlich  1,00€  günstiger 
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Kaffee    

    

 Espresso (10)  3,00 

 Espresso Doppio (10)  3,50 

 Espresso Macchiato (G,10)  3,50 

 Cappuccino (G,10)  4,00 

 Latte Macchiato (G,10)  4,50 

 Kaffee (10)  3,50 

    

    

    

 Tee   

 verschiedene Teesorten auf Anfrage  3,50 

    

 Aperitif   

 Aperol, Secco, Wasser 0,3 L 6,00 

 Aperol alkoholfrei mit Wasser 0,3 L 6,00 

 Lillet Blanc, Secco, Wasser 0,3 L 6,00 

 Hugo, Secco, Holundersirup, Wasser 0,3 L 6,00 

 Limoncello Spritz, Secco, Limoncello, Wasser 0,3 L 6,00 

    

 Spirituosen   

 Ramazotti 30% vol. 0,4 cl 5,00 

 Williams Christ 42% vol. 0,4 cl 5,00 

 Grappa 45% vol. 0,4 cl 5,00 

 Asbach Uralt 36% vol. 0,4 cl 5,00 

 Asbach Cola 0,3 L 6,00 

    

    

    

    

    

    
 


